
2019 年 6 月 19 日
株式会社堀口珈琲プレスリリース

　株式会社堀口珈琲（本社：東京都世田谷区、社長：伊藤亮太）は、新たなコーヒー豆焙煎施設「横浜ロースタリー」（以下、「本

施設」）を 2019 年 6 月 17 日から本格稼働しました。

　本施設は、最高品質のコーヒー豆を清潔な環境で効率よく製造する「食品工場」であると同時に、一般の来訪者が製造工程

を見ることができる「ミュージアム」の機能も備えた、まったく新しいタイプの焙煎所です。2019 年 2 月 27 日に竣工、同年

3 月初旬から初期稼働を開始し、運用体制の整備を進めてまいりました。一般のお客様向けの「見学会」などのイベントは、8

月上旬ごろより開催予定です。

1. 目的

　横浜の臨港地区に本施設を新設し、焙煎機能を従来の場所（東京都狛江市）から移転した主な目的は次のとおりです。

　(1) 風味と食品衛生の両面で製品の品質を向上させること。(2) 製造量の増加に柔軟に対応できるようにすること。(3) 人力に

よる仕事を減らすなど作業者の肉体的負担を軽減すること。(4) 原材料（生豆）の輸送コストを削減すること。(5) さまざまな

来訪者を積極的に受け入れ、コーヒー焙煎豆製造について知ってもらうこと。

2. 施策

　こうした目的を実現するため、本施設の立地や機能について次のような基本方針を設けました。すなわち、生豆が貯蔵され

ている地域に本施設を立地させること、本施設内部のレイアウトを人とモノの流れに対応した合理的なものにすること、本施

設内部を明確に区画化（ゾーニング）しつつ壁等で適宜隔離して温度や清潔度を管理すること、資材を搬送・加工・検査する

ための機械・装置を新たに導入すること、製造工程全体が安全かつ間近に見られる見学専用スペースを本施設内部に設けるこ

と、です。いずれも旧焙煎所（狛江店）では広さなどの制約から実現できなかったことです。

　設計にあたっては、建築家の高塚章夫氏を起用しました。同氏は前記の基本方針を踏襲しつつ拡充するアイデアの多くを提

案。例えば、吹き抜けを多用することで延床面積を抑えつつ、2 階の応接室や廊下からも 1 階の製造区画を見下ろせるように

することもそのひとつです。
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4. 一般のお客様の受け入れについて

　本施設の「見学会」など、一般の方向けのイベントも 8 月上旬ごろから開催していく予定です。詳細は当社ウェブサイトに

て随時ご案内します。

　なお、コーヒー豆製造を横浜に移管したことに伴い、旧焙煎所（狛江店）では製造工程をご覧いただけなくなっています。

狛江店は、この移管によって生じたスペースを活用し、店舗内に新たな要素を加えて 9 月初旬にリニューアルオープンする予

定です。

写真素材のご要望、掲載・取材に関するお問い合わせ先
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世田谷店 コーヒー豆の店頭販売、店内喫茶（ケーキ・パフェ・サンドイッチあり）、ドリンクテイクアウト
〒156-0055 東京都世田谷区船橋 1-12-15｜TEL:  03-5477-4142 
営業時間：11:00 ～ 19:00｜定休日：第 3 水曜日

狛江店 コーヒー豆の店頭販売、店内喫茶（ケーキあり、パフェ・サンドイッチなし）、ドリンクテイクアウト
〒201-0003 東京都狛江市和泉本町 1-1-30｜TEL:  03-5438-2143 
営業時間：10:00 ～ 19:00（喫茶は 18:00 まで）｜定休日：日曜日

上原店

ネットショップ

コーヒー豆の店内焙煎・店頭販売（喫茶・ドリンクテイクアウトともになし）
〒151-0064 東京都渋谷区上原 3-1-2｜TEL:  03-6804-9925 
営業時間：10:00 ～ 19:00｜定休日：日曜日

https://kohikobo.com/

堀口珈琲について

「THE NEW COFFEE CLASSIC」をブランドコンセプトに、コーヒーの価値を高め、みなさまの豊かな暮らしに貢献することを

目指しています。コーヒー豆の焙煎（ロースト）と販売を中核業務として、コーヒー生豆の販売や喫茶店の運営も行なってい

ます。スペシャルティコーヒー専門店として、最高品質（ハイエンド）の生豆だけを使用。長期的な信頼関係を有する生産者

からその多くを調達しています。昨今の風潮とは一線を画しシングルオリジン（ストレート）や浅煎りに偏重することなく、

ブレンドや深煎りも重視。多彩なシングルオリジンとともに、定番ブレンド９種、期間限定の特別ブレンドをラインナップし

ています。サンドイッチやケーキなどのフード類も内製し、コーヒーとフードがさらにおいしくなるペアリングを追求したメ

ニューを提供。コーヒーの多様な楽しみ方を提案しています。
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